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Suroviny

Porce: 5

- Bila cokolada, nasekana na kousky 600 g
- Maslo, zméklé 200 g

- Vejce 2 ks

- Svétly cukr muscovado 100 g

- Zlaty trtinovy cukr 175 g

- Vanilkovy extrakt 2 1zicka

- Hladkd mouka 350 g

- Prasek do peciva 2 1zicka

- Skorice / nemusi byt / 1 1zicka

- SuSené brusinky 100 g

- Loupané mandle, nasekané 100 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Troubu predehrejte na 180°C. V misce rozpustte 170 g ¢okolady nad hrncem s vrouci vodou, pak ji
nechte zchladnout. Vmichejte maslo, vejce, oba cukry a vanilkovy extrakt a naslehejte dokrémova.
Dobre to jde ru¢nim elektrickym Slehacem.

Pak pridejte mouku, prasek do peciva, skorici a brusinky i zbyvajici cokoladu a mandle. Vzniknout by
vam mélo husté tésto. Plech vylozte pecicim papirem a pomoci 1zice na néj z tésta délejte malé
bochénky, ty vzdy jemné stlacte a poté 12 minut pecte dozlatova. Nechte minutu dvé chladnout na


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

plechu, pak presunte na mrizku.



