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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 15

- Hladka mouka + na popraseni pracovni plochy 325 g
- Prasek do peciva 2 1zicka

. Sul ( trosku ) 1 1zicka

- Mléko 125 ml

- Podmasli 125 ml

- Rajcatové pyré 60 ml

- Barbecue omécka 1 Izice

- Oreganové listky 1 hrst

- Platkova Sunka, nakrdjend na nudlicky 200 g
- Gouda, nastrouhany 150 g

- Vejce, lehce naslehané 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 15

Postup:

1. V mise smichejte 225 g mouky, prasek do peciva a sul. Uprostred udélejte dulek a do néj prilévejte
mléko smichané s podmaslim a vareckou vse smichejte do mékkého, ale dobre tvarného a nelepivého
tésta - podle potreby prisypavejte mouku. Tésto vyklopte na pomoucenou pracovni plochu, prohnétte
a rozvalejte do Ctverce o hrané zhruba 30 cm. Smichejte rajcatové pyré, barbecue omacku a
oreganové listky a pak smési potrete tésto.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

2. Az celé tésto zakryjete Cervenou smési, rozprostrete na néj nudlicky Sunky a strouhany syr. Tésto
srolujte a pak ostrym nozem nakrajejte na 12 az 15 kouskd.

3. Sneky poloZte na plech vyloZeny pecicim papirem, potiete vejcem a pecte 20 minut dozlatova v
troubé zahraté na 200°C.



