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Suroviny

Porce: 4

- Olivovy olej 2 Izice

- Cibule, nasekand najemno 1 ks

- Mrkev, nastrouhand najemno 1 ks
. Cerstvé strouhanka 50 g

- Rajcatové pyré 175 ml

- Worcesterska omécka 2 1zicka

- Vejce 1 ks

- Mleté veprové - vybér 525 g

. Cerstvé listky tymiénu 2 1Zi¢ka

- Cherry rajcata 8 ks

- Cukr 1 IZicka

. Sul a pepr - dle chuti 2 $petka

- Bramborovéa kasSe a sparené zelené fazolky k podavani 1 ks

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Troubu predehrejte na 180°C. Lzici oleje rozpalte v panvi a deset minut na ném opékejte cibuli a
mrkev. Prendejte do misy, pridejte strouhanku, pét 1zic rajcatového pyré, worcesterskou omacku,
vajicko, maso a polovinu tymidnu. Promichejte, osolte a opeprete. Zbylym olejem vymazte ¢tyri
mensi zapékaci mistiCky. Rozdélte do nich masovou smés, na ni zbyvajici pyré a navrch dejte
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prepulena cherry rajc¢atka. Posypte trochu cukru, soli a peprem a zbylym tymidnem. Pecte 50 minut.
Minisekané vyjméte a podavejte s kasi a fazolkami.



