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Suroviny

Porce: 3

- Brambory, varny typ A 1 kg

. Libovy uzeny bucek 250 g

- Kysané zeli 100 g

. Slanina, na nudli¢ky 50 g

- Kousek masla 1 ks

- Vejce 2 ks

- Mléko 2 1zice

. Sul, pepr - dle chuti 2 Spetka

Doba pripravy: 50 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Brambory omyjte a uvarte ve slupce domékka. Trva to zhruba 15 minut. Poté je nechte lehce
zchladnout, oloupejte je a nakrajejte na platky. Uzeny bucek nakrajejte na nudlicky a kysané zeli
pokrajejte na mensi kousky.

Slaninu opecte na kousky masla na panvi a pak dejte na dno pekacku. Na opecenou uzeninu
vyskladejte platky brambor, osolte je a opeprete, na né dejte vrstvu nakrajeného bucku, na bucek
kysané zeli, na zeli druhou vrstvu brambor. Osolte je a opeprete. Vejce naslehejte v SirSim hrnecku,
pridejte mléko a smési zalijte brambory a nechte 20 - 25 minut péct dozlatova v troubé vyhraté na
180°C.
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