Cizrny salat s balkanskym syrem

Kategorie: Pokrmy
Autor: Bmilinkal1991

Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Zelené fazolky 400 g

- Olivovy olej 1 ks

- Nakladané cizrny, scezené, okapané 800 g

- Cesnek, nakrajeny na platky 2 strouZek

- SuSena rajcata, nakladana v oleji, okapana 7 ks
- Nakladané papriky 3 ks

- Vinny ocet 1 1zice

- Ochuceny olej s chilli 1 1zice

- Balkansky syr 200 g

. Sul, dle chuti 2 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Troubu zahrejte na 200°C. Plech vylozte pecicim papirem, rozprostrete na néj fazolky, pokapejte
olivovym olejem a dejte na deset minut péct. Pak fazolky prendejte do misy, pridejte okapanou
cizrnu. Cesnek, raj¢ata, nakladané papriky, vinny ocet a ochuceny olej rozmixujte ty¢ovitym
mixérem. Mirné osolte a pak vmichejte k fazolim. Podéavejte s balkanskym syrem pokrajenym na
kosticCky.
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