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Suroviny

Porce: 4

- Olivovy olej 2 Izice

- Kureci stehenni rizky, vykosténé 600 g
. Zampiony, na platky 250 g

. Cesnek, rozmélnény noZem 2 strouzek
- Rozmarynové listky, nasekané 1 1zice

- Smetana 250 ml

- Balkansky syr 100 g

- Listové tésto 250 g

- Vejce 1 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Troubu predehrejte na 200°C. Jednu 1zici olivového oleje zahrejte v panvi s neprilnavym povrchem.
Pridejte kureci maso a opékejte ho pét minut, aby lehce zezlatlo a Gplné zméklo. Pridejte zbylou Izici
oleje, houby, Cesnek a rozmaryn a opékejte dalSich pét minut. Vlijte smetanu a minutu az dvé
prohrivejte dokud vSe lehce nezhoustne. Prendejte do zapékaci misy o pruméru okolo 24 cm, posypte
balkanskym syrem a prekryjte rozvalenym listovym téstem. Okraje pritlacte k mise, potrete vajickem
a dejte na 20 minut péct do trouby. Tésto lehce nabyde a zezlatne.
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