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Suroviny

Porce: 4

- Olivovy olej 2 Izice

- Cibule, nasekand najemno 1 ks

. Cesnek, rozmélnény nozem 2 strouzek

- Chilli papricka, zbavena semeniku, nasekanda najemno 1 ks
. Cerstvé namlety pept 1 $petka

- P4aliva paprika 1 Spetka

- Konzerva krajenych rajcat s cesnekem 800 g

. Sul - dle chuti 2 Spetka

- Brambory, oloupané, rozétvrcené 1 kg

- Pikantni klobasa 250 g

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Lzici oleje rozpalte v panvi, pridejte cibuli, Cesnek a papricku, ¢tyri minuty opékejte domékka.
Pridejte pepr a palivou papriku, promichejte. Do panve pridejte i konzervu naklddanych rajcat a na
mirném plameni privedte k varu. Nechte dvacet minut probublavat, dokud omacka nezhoustne .
Dobre osolte a pokud mate radéji hladsi konzistenci omacky, rozmixujte ji tyCovitym mixérem.

2, Mezitim brambory patnact minut povarte v osolené vodé. Ve velké panvi nasucho oprazte klobasu
pokrajenou na platky. Nechte ji lehce pustit tuk, pridejte druhou 1zici olivového oleje a pak i scezené
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a osusSené brambory a na mirném plameni opékejte domékka. Vmichejte zhoustlou omacku a
podavejte.



