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Suroviny

Porce: 8

. Maslo, nakrajené na kousky 125 g
- Tmava ¢okolada 375 g

- Tmavy cukr 175 g

- Hladka mouka, prosata 35 g

- Najemno namleté mandle 120 g

- Vejce 5 ks

- Kakao na posypani 2 hrst

. Slehacka k podéavani 1 ks

Doba pripravy: 80 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

1. Troubu predehrejte na 170°C. Na hrnec s mirné vrouci vodou postavte misu tak, aby se dno
nedotykalo vody. Do misy dejte maslo a nalamte do néj cokoladu. Az se cokolada rozpusti, smés
promichejte a misu sundejte z hrnce. Do misy pridejte cukr, mouku, mléko, namleté mandle a
promichejte. Nakonec vmichejte vejce.

2. Kulatou formu o pruméru 22 cm vylozte pecicim papirem. Nejprve ustrihnéte z peciciho papiru
Ctverec, formu otevrete, ctverec polozte na dno a formu zavrete. Precnivajici pecici papir
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odstrihnéte.

3. Pak si pecicim papirem vylozte boky formy, které predtim vymazte maslem. Z papiru ustrihnéte
dlouhy pruh, ktery prelozte na tretiny. Pruh pak dokola vyloZte a primacknéte.

4. Pripravené tésto nalijte do formy, zakryjte ji alobalem a dejte na 45 minut péct. Pak odkryjte
alobal a nechte kolac¢ ve formé vychladnout. podavejte ho posypany kakaem a se Slehackou.



