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Suroviny

Porce: 10

- Maslo, zméklé 100 g

- Burdkové maslo 140 g

- Vanilkovy extrakt 1 1zicka

- trtinovy cukr 220 g

- Vejce 1 ks

- Hladkd mouka 185 g

- Jedla soda 1.4 1zicka

- Celé neloupané mandle na ozdobu 1 hrst

Doba pripravy: 80 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

Troubu predehrejte na 180°C.Maslo, burdkové maslo, extrakt a cukr dejte do misy a rucnim
Slehacem Slehejte 8-10 minut. Pridejte vejce a Slehejte dalsi 2 - 3 minuty. Nakonec vsypte mouku
smichanou s jedlou sodou a spojte v hladké kompaktni tésto. Mezi dvéma archy peciciho papiru tésto
rozvélejte do 5mm tenkého platu a dejte ho na 10 minut chladit. Vykrajovatkem o praméru 7 cm
vykréjejte 22 kolecek. Tésto s burdkovym maslem je malinko hrudkovité, proto vykrajujte kolecka
opatrné a zarovén razné. KoleCka prenasejte na plech vylozeny pecicim papire, ne uplné tésné vedle
sebe a ozdobte je mandlemi. PecCte 12 - 14 minut. Nechte vychladnout.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Poznamka:

22 suSenek
30 minut chladit



