Hovezi kyta na pive
Kategorie: Maso

Autor: avelebova

Suroviny

- kyta 8 platek

- slanina 5 platek

. sul 1 $petka

. pepr 1 Spetka

- cibule velka 4 ks

- tymian 1 Spetka

- horcice 1 ks

- svétlé pivo 1 hrnek

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Platky masa nakrajime na nudlicky a opeceme na vyskvarené slaniné. Posolime, popeprime a dusime
ve vlastni stavé, az je maso skoro mékké. Do druhého pekacku stridavé sklddame maso posypané
tymidnem a potrené horcici a vrstvy cibule nakrajené na kolecka. Postup opakujeme tak, aby
posledni vrstva byla cibule. zalijeme pivem a ddme zapéci do trouby. Kdyz cibule na povrchu
zmékne, maso je hotové. Jesté horké je podavame s chlebem nebo ryzi.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

