Boruvkovy tvaroznik

Kategorie: Moucniky

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- tvaroh 500 g

- vejce 3 ks

- hruba mouka 3 1Zice

- cukr 100 g

- vanilkovy cukr 1 ks

- prasek do peciva 0.5 ks
- maslo 100 g

. bortvky 1 miska

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
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Utreme maslo s cukrem a zloutky a postupné pridame vse ostatni (kromé boruvek) a snih z bilku
zlehka vmichame az nakonec!

Takto vytvorené tésto nalijeme z poloviny do kulaté formy, bohaté zasypeme bortuvkama, zalijeme
zbytkem tésta a znovu nasypeme boruvky. Kdo ma rad, tak mize posypat jesté zmolenkou z cukru,
masla a mouky. Peceme v troubé na 180 stupnt az se udéla zlatava karka. Preji dobrou chut!



