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Suroviny

Porce: 4

- houba cerstva 1 kg

- cibule 2 ks

- Cesnek 4 strouzek

. paprika mleta sladka 1 1zice
- vegeta 1 l1zice

- masox 1 ks

- toceny salam 200 g

- mouka hladka 3 1zice
. paprika Cervena 1 ks
- olej 1 hrnek

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibuli a Cesnek oloupeme a jemné posekdme. Houby ocCistime a pokrajime. ToCeny saldm nakrajime
na kostky. Rozehrejeme si olej a zpénime na ném cibuli a ¢esnek. Pridame papriku, pripravené
houby, nakrdjeny salam a orestujeme. Podlijeme vyvarem z masoxu a dusime domékka. Do vyvaru
pridame par prouzku Cervené papriky, nebo feferonky. Zahustime moukou rozkvedlanou ve studené
vodé a provarime na mirném ohni jesté 10 minut. Dochutime vegetou, soli a peprem podle chuti.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Poznamka:

Houbovy gula$ podavame s chlebem nebo téstovinami. Maze byt i houskovy knedlik.



