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Suroviny

Porce: 7

- Bilky 6 ks

- Mouckovy cukr 100 g

- Vlasské orechy, pomleté 200 g

- Vlasské orechy, nasekané 100 g
- Na krém: 1 ks

. Zloutky 6 ks

- Smetana ke Slehani 100 ml

- Mouckovy cukr 150 g

- Maslo, zméklé 150 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 7

Postup:

Bilky uslehejte ru¢nim elektrickym Slehacem dotuha, pridejte k nim cukr a nakonec vmichejte
namleté orechy.

Vzniklou hmotu prendejte na plech o rozmérech asi 30 x 20 cm vylozeny pecicim papirem. Pri 150°C
pecte asi 20 minut. Vyndejte z trouby, nechte vychladnout a nakonec korpus horizontalné rozriznéte
na dva platy-

Vrhnéte se na krém: Zloutky postupné zaslehavejte do $lehacky, pfidejte cukr a na mirném ohni
zahrivejte asi 2-3 minuty, nikdy vSak nevarte. Nechte vychladnout a teprve do studeného krému
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postupné zaslehejte maslo.
Prvni dil korpusu potiete polovinou krému, posypte polovinou nasekanych orecht, priklopte druhym
dilem korpusu, potrete zbylym krémem a posypte zbylymi orechy. Podavejte nakrajené.



