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Suroviny

Porce: 5

- Velké jablka, nejlépe Granny Smith, oloupané a nasekané 8 ks
- Citronova stava 1 1zice

- Krupicovy cukr 110 g

- Mletd skorice + 114 1zicky navic 1 1zicka
- Vanilkovy extrakt 1 1zicka

- Kukutiény Skrob 2 1zice

. Listové tésto 2 platek

- Vejce, lehce naslehané 1 ks

- Krupicovy cukr 2 Izice

- Na ridsi pudink: 1 ks

- Mléko 750 ml

- Vanilkovy pudinkovy prasek 1 baleni

- Krupicovy cukr 3 1Zice

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Troubu predehrejte na 200°C. Jablka, citronovou Stavu, cukr, skorici a vanilkovy extrakt smichejte v
mise. Vzniklou smés pak rozdélte do dvou panvicek o pruméru asi 14 cm s kovovym drzadlem (
budete je davat do trouby ), zakryjte alobalem nebo poklickou a a na strednim ohni privedte k varu a
pak nechte 6-8 minut probublévat, aby jablka zmékla. Sejméte z ohné. Skrob smichejte se 1Zici vody
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a vzniklé tésticko rozdélte do obou péanvi a promichejte. Z plath tésta vykrojte vzdy 20 cm kola,
uprostied je nariznéte a pak je ,, pretdhnéte ““pres panvicky a pritisknéte je k nim. Poté je potrete
vejcem. Dvé 1zice cukru smichejte s dalsi skorici a smési posypte tésto. Dejte péct na 25-30 minut.
Kolac¢ky podavejte s mirné fid$im pudinkem. Cast mléka odlijte do hrne¢ku, v ném rozmichejte
pudinkovy prasek a cukr. Zbylé mléko privedte k varu, vlijte rozmichany pudink a 2-3 minuty
povarte.



