Zapecene veprové na slehacce s bramborami

Kategorie: Maso

Autor: adminrecepty
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Suroviny

Porce: 4

- Veprové kotlety nebo kyta 4 platek
- Brambory 1 kg

. Sul 1 1zice

- Pepr Cerny mlety 2 1zicka

. Cesnek strouzky 2 ks

- Smetana na Slehani 250 ml
- Slunecnicovy olej 1 Izice
Doba pripravy: 100 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4
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Postup:

Pekacek vymazeme rostlinnym olejem a navrstvime koleCka oloupanych syrovych brambor, které
osolime. Maso naklepeme, osolime, opeprime, pomazeme utfenym ¢esnekem a poklademe na
brambory. Opét dame vrstvu brambor a dame zapici do trouby. Asi po 30 minutach zalijeme
Slehackou a nechame péci jesté 30 minut. Pak troubu vypneme, ale maso nechame dojit jesté asi 15
minut.

Priloha : Zeleninovy salat



