Noky se syrovou omackou
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 2

- Bramborové noky 400 g

- Jarni cibulka 5 ks

- Syr s modrou plisni 100 g
- Mascarpone 250 g

. Spenét 225 g

- Slanina, vyskvarena 50 g
. Sul - dle chuti 1 Spetka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Vodu privedte k varu ve vétS$im hrnci a uvarte v ni noky - ridte se navode na obalu. Mezitim tence
pokrajejte jarni cibulku a nadrobte syr. Mascarpone vyklopte do vétsi a Sirsi panve, pridejte cibulku
a syr a nechte na stfednim plameni syr rozpustit. Pridejte Spenat a prohrejte jej, aby zavadl. Poté
vmichejte slaninu a nakonec i uvarené okapané noky. Podle chuti dosolte.
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