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Suroviny

Porce: 2

- Dyné Hokkaido, na platky 500 g
- Olivovy olej 1 Izice

. Sul, pepr - dle chuti 1 Spetka

- Instantni polenta 100 g

- Maslo 50 g

. Strouhany parmazan 2 1zice

- Syr s modrou plisni 75 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Troubu rozehrejte na 200°C. Platky dyné ( bez seminek ) rozprostrete na plech vylozeny pecicim
papirem, zastriknéte asi 1 1zici olivového oleje, osolte a opeprete. Pecte 20 minut domékka. Instantni
polentu pripravte podle navodu na obalu - varte ji do polotuha, abyste ji mohli nabirat 1zici. Poté
vmichejte méaslo, parmazan a podle chuti osolte. Podavejte ji s peCenou dyni a rozdrobenym syrem.
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