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Suroviny

Porce: 5

- Smés Jizerka 500 g

- Cukr 1 1zicka

- Stl9g

. SusSené drozdi ( sacek ) 1 baleni

- Voda 300 ml

. Mléko 50 ml

- Olej 1 1zice

- Ocet 1 1zice

- Dynové seminka + na ozdobu 2 hrst

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Smés Jizerka prisypejte do misy, vmichejte k ni cukr, sl a drozdi a pak postupné pridavejte a
zaSlehavejte vodu, mléko, ocet a olej. Nakonec vmichejte seminka, smés prelijte do chlebickové
formy, posypejte dalsimi seminky a dejte péct do trouby predehraté na 190°C na 20 minut. poté
zkontrolujte zapichnutim Spejle, pripadné 10 minut dopecte.
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