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Suroviny

- Piskoty mleté 160 g

- Maslo 80 g

- Cukr mouckovy 160 g

- Orechy mleté 50 g

- Kakao 10 g

- Mléko 20 ml

- Rum 10 ml

- Mouckovy cukr - na krém 150 g
- Maslo - na krém 150 g

. Zloutek - na krém 1 g

- Rum - na krém 20 ml

- Piskoty 1 baleni

- Cukr a mouka na vysypani formicek 8 Izice

Doba pripravy: 70 min

Obtiznost: Stredné obtizné


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/
http://www.senzarecepty.cz/image-wm.php?link=4f8da1bfa71bd/vosi-hnizda-50a569fd068ae.jpg

Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Postup:
Smichame rozemleté piskoty s orisky, pak pridame ostatni prisady a udélame tuhé tésto.
Pripravime si krém z danych surovin.

Malou kuli¢ku tésta vtlacime do cukrem nebo moukou vysypané formicky na vosi hnizda, vareckou
udélame otvor, ktery plnime krémem. Pritiskneme piskot a vosi hnizdo vyklopime.

Miuzeme je polit (potrit) cokoladovou polevou a pak treba i obalit v kokosu.

Vosi hnizda jsou znamy také jako vosi uly nebo vceli dly.
Cukrovi nechdme 14 dni ulezet v chladné mistnosti.



