VanocCni pracny
Kategorie: Moucniky

Autor: andrea

Autor: andrea

Suroviny

- Hladka mouka 240 g

- Maslo 190 g

- Cukr mouckovy 120 g

- Skorice mletd 1 Spetka

- Hrebic¢ek mlety 1 Spetka
. Citronovéa kura 1 1zicka
- Orechy mleté 90 g

- Mouckovy cukr 3 1zice

- Vanilkovy cukr 2 bali¢cek

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: PecCeni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Cukr a mouku prosejeme a smichame. K tomu pridame mleté orechy, mletou skorici, mlety hrebicek,
citronovou kliru a na kousky nakrajené maslo. Vypracujeme tésto, které dame zabalené do félie do
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lednice odpocinout.

Téstem plnime formicky a dame je na plech. Plnime je asi jen z poloviny, protoze béhem peceni
zvetsi svij objem. PeCeme pri teploté 180°C asi deset minut.

Z teplych formicek vyklepneme upecené cukrovi, které obalime ve smési mouckového a vanilkového
cukru.

Pred konzumaci je nejlepsi je nechat 14 dni odlezet v chladné mistnosti.



