Linecka kolecka

Kategorie: Moucniky

Autor: andrea

Suroviny

- Hladka mouka 400 g

- Méslo 250 g

- Mouckovy cukr 150 g

- Vejce 1 ks

. Zloutky 2 ks

- Vanilinovy cukr 1 balicek

. Citronova kura 1 1ziCka

- Rybizova marmelada 1 sklenice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: PecCeni

Zemé: Ceské republika
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Postup:

Smichame prosetou hladkou mouku s cukrem, vanilkovym cukrem, citronovou kiirou, mékkym
maslem a vajiCky. Zpracujeme ve vlacné tésto, které nechame nékolik hodin odpocinout v lednici,
nejlépe ho zabalime do potravinarské folie.

Tésto pak vyvalime a vykrajujeme z néj kolecka a krouzky.

Peceme nékolik minut ve vyhraté troubé na 180°C.

Az bude linecké cukrovi studené, tak slepujime koleCka a krouzky marmeladou. Linecké cukrovi
mizeme pocukrovat nebo ozdobit ¢okoladou.



