Vanilkové rohlicky
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Suroviny

- Hladka mouka 180 g

- Mleté vlasské orechy 70 g

- Cukr moucka 60 g

- Hera 140 g

. Zloutek 1 ks

- Mouckovy cukr na obaleni 100 g
- Vanilkovy cukr 2 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Heru nechame 2 hodiny pti pokojové teploté, pak ji nakrajime na malé kousky, promichdme s
cukrem a zloutkem, k tomu pridame mleté vlasské orechy, pul balicku vanilkového cukru, skorici a
mouku. Vypracujeme hladké tésto, které zabalime do potravinarské félie a ddme odpocinout na dvé
hodiny do lednice.
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Z tésta tvarujeme rohlicky, které dame na vymastény plech nebo na plech s pecicim papirem a
peceme v troubé vyhraté na 180° C do rizova. Jesté teplé rohlicky obalujeme v cukru smichanym s
vanilkovym cukrem. Tento recept na vanilkové rohlicky je doopravdy jednoduchy. Nechte vanilkové
rohlicky vychladnout a uleZet ve studené mistnosti nejméné 14 dni.



