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Suroviny

- Maslo 200 g

- Cukr mouckovy 200 g

- Vanilkovy cukr 1 bali¢ek
- Kyprici prasek 1 balicek
- Bilky 4 ks

. Zloutky 4 ks

- Polohruba mouka 300 g
- Mléko 4 1zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl

Zemsé: Ceska republika

Postup:

VSechny suroviny si pripravime v dostatecném predstihu, aby méli vSechny stejnou teplotu. Z vajicek
oddélime zloutky a bilky. Z bilku uslehdme tuhy snih tak, ze nejdriv uSlehame jemny snih, pridame 3
1Zice cukru a uslehdme dotuha. Do misy dame zméklé méaslo, mouckovy cukr, vanilkovy cukr a treme
do pény. Po rozpusténi cukru pridame jeden zZloutek po druhém a postupné je do tésta radné
zamichavame. VSe dukladné zatfeme. Smichdme mouku s praskem do peciva a pridavame stridave
trochu mléka a trochu mouky, nejlépe po Izicich, aby se vse dobre spojilo. Nakonec zlehka vmichdme
snih z bilkl. Tésto by mélo byt husté.

Poznamka:

Trené tésto se pouziva do babovek, na rezy a nékteré druhy kolact


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

