Malinovy strudl
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Suroviny

Porce: 4

. Listové tésto 2 platek

. Cerstvé maliny 375 g

- Vanilkovy lusk, dren vydlabana 1 ks
- Krupicovy cukr 220 g

- Kukuricny skrob 1 1zice

- Maslo, rozpusténé 40 g

- Mouckovy cukr na posypani 2 hrst
Doba pripravy: 60 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: PecCeni

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Troubu predehrejte na 200°C. Jeden plat tésta roztahnéte na plech vylozeny pecicim papirem a pecte
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jej 15 - 20 minut dozlatova. Tésto se pecenim nafoukne a nadzvedne, vyndejte jej z trouby a vnitrek
zamacknéte opatrné dovnitr. Maliny smichejte v mise s vanilkovou dieni, cukrem, Skrobem a maslem
( maliny muzete malinko rozmackat vidlickou ) a smés dejte doprostred upeceného tésta, opatrné
priklopte druhym platem, konce pritlacte k sobé a pecte dalsich 30 - 35 minut. Nechte zchladnout.
Podévejte posypané mouckovym cukrem.



