Sekana z cukety

Kategorie: Pokrmy

Autor: gabaler

Suroviny

Porce: 4

- Cuketa 500 g

- Mrkev 1 ks

- Syr - strouhany 100 g
- Saldm - gothaj 100 g
- Cibule 1 ks

. Sil 2 1zicka

- Pepr 2 1zicka

. Cesnek 3 strouzek

- Majoranka 1 1zicka

- Kmin 1 1zicka

- Vejce 2 ks

- Krupice 150 g

- Olej 2 lzice

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cuketu, mrkev a syr nastrouhdme na hrubo a ddme do misy. Priddme saldm na kosticky a na jemno
cibuli. Promichédme, okorenime. Priddme zloutky a krupici. Z bilka uslehdme snih a opatrné
vmichame do tésta. Vymazeme pekac a vysypeme strouhankou. Utvorime SiSku a peCeme pri 180
stupnich, 60 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/




