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Suroviny

- hladkd mouka 360 g
- cukr mouckovy 150 g
- maslo 250 g

- zloutek 2 ks

- orechy mleté 60 g

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Vypracujeme tésto, vyvalime, vykrajujeme kvéty a upeceme. Vychladlé cukrovi potreme marmeladou
a pritiskneme stejné velky kvét z nepeceného tésta. Smichame 150 g mouckového cukru, 150 g
suSeného mléka, 140 g masla, 80 g mletych orechtl, 40 g kakaa, 1 vanilkovy cukr, 6 1zic rumu (je-li
prilis tuhé, pridame rum). Vyvalime pres mikroten, vykrajujeme stejné velké kvéty a pritiskneme na
marmeladou potreny spodek, potreme citronovou polevou nebo tmavou ¢okoladou. Mozno pouzit
bilou a tmavou ¢okoladu, mandle a alginatové ovoce.
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