Gyros ve smetanove omacce
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 5

- Kureci prsa 750 g

- Tekutd marindda Gyros 0.5 balicek
- Smetana na vareni 190 g

. Pérek - bila cast 1 ks

- Petrzelova nat 1 hrst

- Cesnek 3 strouzek

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Maso nakrajime na Sirsi prouzky, promichame s polovinou tekuté marinddy a nechame ulezet v
chladu 24 hodin. Do panve dame pér kapek oleje, na ném opeceme dozlatova rozptlené strouzky
cesneku a pak je vyndame. Vlozime najemno nakrajeny porek, nasekanou hrst petrelové nati, lehce
orestujeme a priddme kureci maso nalozené v marinadé. Maso zprudka opeceme, podlijeme
smetanou, lehce provarime, az omacka zhoustne. Podavame s téstovinami nebo ryzi.
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