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Suroviny

Porce: 10

- datle 20 ks

- loupané mandle 200 g

- pistéaciovy orisky, nesoleny 100 g
- mouckovy cukr 200 g

- Cerstva pomerancova stava 3 1zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Obtizné
Zpusob pripravy: Prazeni
Zemé: Maroko

Pocet porci: 10

Postup:

1. Pist4cie nasekame nadrobno nebo hrubéji rozsekdme v mixéru a na suché rozpalené panvi kratce
oprazime. Mandle jemné umeleme nebo rozmixujeme v robotu, smichdme s prosatym mouckovym
cukrem a pokropime pomerancovou $tavou. Smés jesté jednou semeleme nebo umixujeme a
propracujeme v hladkou hmotu. Zabalime do félie a nechdme v chladu odpocinout, nez si pripravime
datle.

2. Datle na jedné strané podélné nakrojime a vymackneme pecku. Vznikly otvor naplnime mandlovou
hmotou, uhladime a posypeme sekanymi oprazenymi pistaciemi.

3. PInéné datle vlozime do misek nebo sklenic a podavame ke kave.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

