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Suroviny
Porce: 4

Vepřové maso 4 plátek●

Sůl 2 lžička●

Pepř 2 lžička●

Slanina 4 plátek●

Lečo 1 plechovka●

Sýr - strouhaný 4 hrst●

Smetana 1 ks●

Doba přípravy: 90 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Pečení

Země: Česká republika

Počet porcí: 4

Postup:
Maso nakrojíme po stranách, naklepeme, osolíme, opepříme a dáme do vymazaného pekáče. Na
každou porci masa dáme plátek slaniny a 1 lžičku leča. Posypeme strouhaným sýrem a zalijeme
smetanou. A zapečeme. Podáváme s hranolky nebo s bramborovou kaší.

http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

