Gulas bez michani

Kategorie: Maso

Autor: gabaler

Suroviny

Porce: 4

- Veprové maso 1 kg

- Cibule 3 ks

. Cesnek 5 strouzek

- Gulasové koreni 2 1zicka
- Mleta sladka paprika 3 1zicka
- Solamyl 3 1zice

. Sul 2 1zicka

- Pepr 2 1zicka

- Masox 2 ks

. Feferonka 1 ks
-Vodall

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Maso nakrajime na kosticky, cibule na kolecka, ¢esnek na platky, feferonku na kolecCka. Vse
smichame, okorenime a vSe dame do pekace. Masoxi rozpustime ve vodé a prilijme k masu do
pekace. Prikryjeme alobalem a pe¢eme v troubé pri 220 stupnich, 1,5 hodiny. Pri peceni
neodkryvame alobal.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

