Veprove medailonky na houbach

Kategorie: Maso

Autor: gabaler

Suroviny

Porce: 4

- Veprové maso 400 g
. Sul 2 1zicka

- Pepr 2 Izicka

- Hladka mouka 2 1zice
- Olej 3 1zice

- Maslo 20 g

- Cibule 3 ks

- Houby 300 g

- Paprika 1 ks

- Petrzel 1 hrst

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4
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Postup:

Z masa nakrajime mensi platky, které naklepeme, osolime, opeptime a poprasime moukou. V panvi
rozehrejeme olej, maso opeceme z obou stran a ddme ho do tepla. Do panve priddme maslo, vlozime
na néj nakrajené cibule a lehce zpénime. Poté pridame oc¢isténé houby a drobné nakrdjenou papriku.
VSe promichame, opeceme a podusime domékka. Podle chuti osolime, opeprime a nakonec
vmichame nasekanou petrzelku. Houbovou smési obloZime medailonky a podavame s ryzi nebo

brambory.



