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Suroviny

Porce: 4

- sadlo 2 1zice

- stfedni cibule 2 ks

- mletd sladka paprika 1 1zicka

- mletd pdliva paprika 0.5 1zicka
- vétsi zelena paprika 6 ks

- velké rajce 4 ks

- kvalitni klobasa 250 g

. sul 1 Spetka

- mlety pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemé: Madarsko

Pocet porci: 4

Postup:

1. Papriky a rajcata omyjeme, papriky zbavime semeniku a oboje nakrajime na mensi kousky. Cibuli
a klobasu oloupeme a nakrajime na tenka kolecka.

2. Ve vétsim kastrole rozehrejeme sédlo nebo olej, zpénime na ném nakrajenou cibuli, hrnec
stdhneme z ohné, aby se snizila teplota tuku, a zaprasime mletou sladkou i palivou paprikou.

3. Priddme nakrajené papriky, rajcata a oloupanou a na kolecka nakrajenou klobasu. Osolime,
opeprime a dusime domékka. ObcCas zamichame a dusime, az je zelenina mékka a Stava castecné


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

vydusSena.

4. Nakonec leco dochutime soli a peprem. Podavame jako lehkou veceri s varenou ryzi nebo
pecivem.



