Kureci stehna na cesneku
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Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Kure (stehna) 4 ks
. Olej 80 ml

. Cesnek 3 strouzek
- Rozmaryn 1 1zicka
. Sul 2 1zicka

- Pepr 2 1zicka

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

V misce rozmichame olej s utfenym ¢esnekem, rozmarynem, soli a peprem. Do ochuceného oleje
vlozime omytd, osuSena stehna, ze vSech je v marinadé namocime a nechame v chladu chvili odlezet.
Poté je upeCeme na grilu nebo v troubé, v obou pripadech vSak zvolna a ze vSech stran, aby se
stehna dobre propekla. Béhem peceni je mizeme potirat zbytkem marinady. Podavame s bramborem
pecenym v alobalu a se zeleninovou oblohou.
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