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Suroviny

Porce: 4

- Nové brambory 750 g

- Cibule, nakrdjena na vétsi kousky 1 ks

. Maslo 3 lzice

- Olivovy olej 1 1zice

- Jarni cibulka, nadrobno nasekana 1 svazek
. Sil, Cerstvé mlety pepr - dle chuti 2 $petka
- 12% Smetana, ohrata 100 ml

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory uvarte ve slupce domékka, oloupejte a rozstouchejte na hrudky. Cibuli osmahnéte na
masle s olivovym olejem do svétle karamelové barvy a prisypte ji k bramboram i s tukem. Pridejte
cibulku, stl a pepr a polovinu ohraté smetany. Dobr'e promichejte a pridejte zbylou smetanu podle
toho, jakou chcete ziskat vyslednou konzistenci.
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