Stavnaté kure na citrusech
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Kure stredni 1 ks

- Citrony a limetky 500 g

- Voda 2 dl

. Salotka 1 ks

- Olivovy olej 4 1zice

- Bilé vino suché 150 ml

- Bylinky(tymidn,rozmaryn, petrzelka) 1 svazek
- Maslo 2 lzice

. Sl 1 1zice

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cesnek prepitlime, vétsi palicky rozdélime na strouzky a rozlozime je ve vyS$$im pekaci vymazaném
olejem. Omyté kure zvenku i zevnitr osolime, dovnitr vlozime Salotku a kure ddme do pekace.
Zalijeme vinem, stavou z jedné limetky, pridame snitky bylinek a peceme pod poklickou pri 200°C
dozlatova, pravidelné polévame vypekem. Pred koncem peceni sunddme poklicku, pridame
nakrajené citrusy a maslo a nechame kure zezlatnout.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/




