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Suroviny

- slanina 1 platek

- jatra 1 platek

- cibule mala 1 ks

- sadlo 2 1zice

- hladkd mouka 2 1zice
. Cesnek 1 strouzek

- kmin 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

- majoranka 1 Spetka
- vyvar 2 hrnek

. sul 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Slaninu nakrajime na kostic¢ky, rozSkvarime, osmahneme na ni cibuli a priddme umleta nebo
naskraband jatra. Podlijeme casti vyvaru a podusime. Ze sadla a mouky pripravime jisku, zredime ji
zbylym vyvarem, pridame k jatrim, posypeme kminem a dobre povarime. Do hotové omacky pridame
pepr, sul, prolisovany ¢esnek a rozemletou majoranku. Chceme-li mit omacku jemné;jsi, pasirujeme ji
sitem. Podavame jako hotovy pokrm s téstovinami, varenymi bramborami nebo s houskovym

knedlikem.
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