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Suroviny

Porce: 4

- kysané zeli 300 g

- cibule 2 ks

- zluty syr 200 g

- kmin 0.5 1zicka

. rericha 1 baleni

- celozrnny chléb 1 ks

- majonéza Hellmann's 80 ml
- kecup Hellmann's 80 ml

- maslo nebo margarin 20 g

- veprova panenka 300 g

- Knorr Inspirace 2v1 Gyros s ¢esnekovym dresinkem 1 baleni

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Maso nakrdjejte na platky tlusté 1 centimetr, pridejte Gyros s ¢esnekovym dresinkem a lehce rukou
maso rozmackejte. Nasledné je osmazte na rozehratém oleji po obou stranéch.

Kysané zeli vymackejte. Cibuli nakrajejte nadrobno, nasledné ji osmazte na jiné panvi. Kmin
nakrajejte nadrobno. K cibuli pridejte zeli, vSe okorente ¢ernym peprem a kminem a za stalého
michdni chvili smazte.

Refichu posekejte. Chleba nakréjejte na krajice tlusté 1 centimetr, namaZte je maslem nebo
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margarinem a posypte rerichou.

Na jeden krajic dejte zeli, osmazené platky masa a syr. VSe prikryjte druhym krajicem.

Takto pripraveny sendvi¢ dejte na 15 minut do trouby rozehraté na teplotu 180 stupnu (pripadné je;
upecte v toustovaci). Sendvi¢ by mél byt po obou stranach opeceny.

Gyros s Cesnekovym dresinkem dikladné smichejte s kecupem a majonézou.

SendviCe servirujte rozkrojené napul a s omackou.



