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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 8

. uzeny bucek 250 g

- tvaroh jemny 250 g

- Knorr Salad Dressing Jogurtovy 1 baleni
- zluty syr 200 g

- maslo 3 Izice

- zloutky 2 ks

- mouka 3 sklenice

- majoneza Hellmann's 3 Izice
- mandlové lupinky 100 g

. sul 1 Spetka

- citronova Stava 1 1zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Uhnétte mouku s tvarohem, kostkou masla, Spetkou soli, 1 zloutkem a s citronovou stavou. Nechte
tésto vychladit.

Uzeny bucek umelte a zluty syr nastrouhejte na hrubé strané struhadla. Zbylé maslo utfete. Béhem
michani postupné pridavejte namlety bucek.

Oddélte trochu nastrouhaného syra a mandlovych lupinkt k posypéni pokrmu a zbytek pridejte k
vytvorené hmoté.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Rozvalejte tésto a rozrezte je na vétsi obdélniky.

Na kazdy polozte nadivku, prelozte na pul a slepte. Namazte zloutkem, posypte syrem a mandlovymi
lupinky. PeCte 25 minut pri teploté 180 stupnd.

Knorr Salad Dressing Jogurtovy smichejte s majonézou a 2 1Zzicemi vody. Servirujte k hotovému
predkrmu.



