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Suroviny

Porce: 12

. TESTO

- rostlinny tuk Hera 140 g

- prasek do peciva Dr. Oetker 0.5 ks
- hladkd mouka 220 g

- vajecny zloutek 2 ks

- mouckovy cukr 80 g

- krém

- Krémova napln vanilkova Dr. Oetker 1 baleni
- poleva

- prazené liskové orisky 100 g

- bila Cokolada 145 g

- olej 2 lzice

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Smichejte mouckovy cukr, mouku a prasek do peciva a pridejte zméklou Heru. Poté pridejte zloutky
a vypracujte tésto dohladka.

Tésto vyvalime na mouku popraseném povrchu na 3-4 mm tenké tésto. Vykrajujeme kruhy o pruméru
5 cm. Kruhy rozkrojte na polovinu (vytvorite mésic). Pecte v predehraté troubé na 180 °C dozlatova
a nechte odpocinout.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Spojte vzdy dvé cookies krémem a dejte do lednice vychladnout.
Zatimco jsou cookies v lednici, rozpustte bilou cokoladu s olejem ve vodni 1dzni. Ponorte jednu
stranu spojenych, vychladlych cookies do cokolady a ihned posypte prazenymi orisky.



