Tymianove kure s rajcaty a smetanou

Kategorie: Maso

Autor: andrea

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Kureci maso 500 g

- Loupana rajcata nakladana 400 ml
- Tymiéan 1 snitka

. Sul a pepr 1 $petka

- Zakysana smetana 200 g

- Cibule 1 ks

- Cesnek 3 strouZek

- Olej 2 1zice

- Cukr krupice 3 1zicka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Maso pokréajime na kosticky, osolime a opeprime. Na rozpaleném oleji osmazime cibuli, pridame
osmazit maso, ke konci priddme nastrouhany Cesnek a tymian, zalijeme pokrajenymi rajcaty(i se
stavou) a pod poklici podusime domékka, pripadné podlijeme trochou vody. Kdyz mame maso mékké
vmichame smetanu, dochutime soli, peprem a pripadneé i dosladime, kdyz jsou rajcata prili$ kysela.
Podéavame s ryzi, téstovinami nebo bramborem.
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