Syrova pizza s brambory
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 6

- Listové tésto 500 g

- Olivovy olej 4 Izice

- Cesnek, nakrajeny na platky 3 strouZek

- Saldtové brambory, nakrajené na platky 250 g
- Cervena cibule, na platky 1 ks

. Sul, dle chuti 2 Spetka

- Syr s modrou plisni, na platky 1 baleni

- Koreni na téstoviny a pizzu 1 1zice

Doba pripravy: 50 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Zahrejte troubu na 220 °C. Z tésta vyvalejte a rukama pak dotvarujte dva kulaté zédklady na pizzu,
které budou mit asi dvacet centimetrt v priméru. Preneste je na pecici papir a potrete 1zici oleje.
Cesnek, brambory a cibuli promichejte se tfemi 1Zicemi oleje, osolte a smés rovnomérné rozloZte na
obé tésta. Obé pizzy pecte ( jednu po druhé ) asi patnact minut, pak je vyndejte, pokladte platky
syru, posypte korenim a dejte jeSté na pét minut péct.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

