Rizky s citronovo-tymianové krusté
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Suroviny

Porce: 4

- Kureci rizky 4 ks

- Hladka mouka 2 1Zice
- Vejce 2 ks

- Citronova Stava 2 lzice
- Solamyl 20 g

- Tymian 1 snitka

. Sul a pepr 1 $petka

- Olej na smazeni 2 dl

- Citron 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kureci rizky rozkrojenim snizime, osolime, opeptrime, posypeme tymidnem a obalime v mouce. Z
bilku, Spetky soli a citronové $tavy vysSlehdme hutny snih do kterého vmichame Zloutky, tymian a
solamyl. Do bilkového tésticka namacime masové platky, které vkladame do rozpaleného oleje a
smazime z obou stran dozlatova. Podavame s bramborovou prilohou a kouskem citronu, kterym si
rizky dle chuti na taliri jesté ochutime.
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