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Suroviny

Porce: 4

- syr300 g

- rajce 6 ks

- listové tésto 1 ks

- cibule 2 ks

- Sunka nebo Sunkovy salam 300 g
- NA POTRENI

- Cesnek 3 strouzek

- jemny kecup 2 Izice

- PODLE CHUTI

- bazalka nebo oregano 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Nakrajime rajcata, oloupanou cibuli nakrajime na tenké platky, oloupeme Cesnek a prolisujeme ho.
Cesnek smichdme s trochou ke¢upu, nastrouhdme syr.

Nechame si rozpéct troubu asi na 200 °C.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Na pomoucnéném véle rozvalime tésto do velikosti plechu, ale mizeme také udélat mala pizza
kolecCka, aby mél kazdy svou pizzu.

Listové tésto polozime na plech, potreme smési kecupu a ¢esneku, poklademe platkovou sunku,
cibuli, rajcata a posypeme bazalkou nebo oreganem. Nakonec pizzu pro zaCatecniky posypeme
strouhanym syrem.

Pizzu peCeme 15 - 20 minut podle toho, jaky typ trouby méame.

Kdyz nékdo nema rad rajce nebo cibuli, d4 se pizza pripravit i bez toho. J4 osobné to rada nemam,
proto tuto pizzu délam bez zeleniny.



