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Suroviny

Porce: 5

- ryze ve varnych saccich 5 ks
- kureci maso 500 g

- cibule 2 ks

- olej 3 1zice

- syr200 g

- maslo 3 Izice

- Vegeta paprikova 2 1zicka

- kecup 200 ml

. sul a pepr 1 $petka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 5

Postup:
Nejprve si ddme varit ryzi podle ndvodu na krabicce.Jeji priprava trva asi 20 min.

Maso nakrdjime na malé kosticky a prudce osmazime na oleji.Osolime a okorenime Vegetou. Cibuli
nakrajime nadrobno a osmahneme dozlatova na masle.Pridame zeleninu, kterou nemusime
rozmrazovat a michame, dokud zelenina ,nepovoli“ a neprohreje se. Pak ji smichame s uvarenou ryzi
a usmazenym masem. Rizoto dochutime peprem a pred podavanim jesté posypeme strouhanym


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

syrem a pokapeme kecupem. Vhodnou prilohou je salat z Cerstvé zeleniny.



