Cockova polévka s parkem a cibulkou
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Suroviny

Porce: 4

. Cocka 200 g

- Voda 1.251

. Tuk 40 g

- Hladka mouka 40 g

. Sil, pepr, majoranka 1 1zicka
. Cesnek 4 strouzek

- Sadlo 20 g

. Parek 2 ks

. Cibule 1 ks

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

K namocené ¢occe prilijeme zbytek vody a dame varit. Béhem vareni cocku zahustime rtizovou
jiskou, kterou pripravime na panvi. Dame tuk a mouku a nechame zrazovét. Kdyz je cocka mékka a
jisSka provarend, ochutime polévku soli, peprem, majorankou a utrenym cesnekem. Na sadle
osmahneme nakrdajenou cibuli a parek a oboji pridéme do polévky.
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