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Suroviny

Porce: 6

- Mouckovy cukr 300 g

- Vejce 4 ks

- Olej 1.5 dl

- Mléko 2 dl

- Polohruba mouka 300 g

- Prasek do peciva 1 baleni
- Vanilkovy cukr 1 baleni

. Cokol4da 1 baleni

- Jahody 200 g

- Maslo 250 g

- Vanilkovy pudinkovy prasek 1 baleni
- Mouckovy cukr 100 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

KREM:

Méslo uslehame s velkou 1zici cukru a hustéjsi ¢asti mackanych jahod. Dobre promichdme. Zbytek
jahod (prevéazné $tavu) doplnime vodou do necelého pul litru, vimichdme pudinkovy prasek, 4 1zice
cukru a uvarime pudink. Po zchladnuti vSe smichdme v krém. cukr utfeme se zloutky, prilijeme olej a
Sleham. Déle pridame mléko, mouku smichanou s praskem do peciva a vanilkovy cukr a nakonec


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

jemné vmichame snih uslehany z bilka. Tésto upe¢eme na tukem vymazaném a moukou vysypaném
plechu pri teploté 200 °C. Na upeceny moucnik natrfeme krém a cely pokapeme ¢okoladou. Pred
krajenim je vhodné dat moucnik do chladna - bude se pak lépe krajet a krém bude tuhy.

Poznamka:

Misto jahod muzeme pouzit i jiné ovoce - at ¢erstvé, nebo kompotované - napt. mandarinky, maliny.



