Jerevanske bochanky

Kategorie: Moucniky

Autor: Dezzda

Suroviny

- hladkd mouka 250 g

- cukr krystal 200 g

- mléko 100 ml

- vejce 3 ks

- kyprici prasek 0.5 balicek
. sul 0.5 Izicka

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni

Zemé: Arménie

Postup:

Vejce utfeme s cukrem, prilijeme mléko, v kterém jsme rozmichali kyprici prasek a sul, zamichame a
pomalu pridavame mouku. Vypracované tésto rozvalime na plat asi 1,5 cm silny a sklenickou
vykrajime kolecka o priméru 3-4 cm, které osmazime na tuku a jesté teplé prelijeme cukrovym
roztokem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

