Kedlubnovy gulas s uzeninou
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Suroviny

- 1 cibule

- 1 paliva paprika

- olej

- mleta cervena paprika

- 1 kedlubna

- 2 1zice pikantniho kecupu
- zeleninovy vyvar

. sul a mlety pepr dle chuti
. 150 g parku (druabezi, debrecinské atd)
- 1 strouzek cesneku

- petrzelova nat

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Cibulku ocistime, nakrdjime na koleCka, osmazime na oleji, pridame nasekanou palivou papricku,
mletou papriku, kedlubnu nakrajenou na kosticky, keCup, osmazime a zalijeme horkym vyvarem.
Osolime, opeprime a dusime do mékka. Parky nakrajime, ope¢eme na trosce oleje, pridame do
gulase spolecné s prolisovanym cesnekem a kratce povarime. Gulas podavame posypany nasekanou
petrzelovou nati.
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