Domaci sunkofleky
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Suroviny

Porce: 8

- Vejce 5 ks

- Slovensky toCeny salam 400 g
- Téstoviny fleky 400 g

- Mléko 80 ml

- Olej 1 1zice

. Sul 1 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 0.5 Spetka
Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 8
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Postup:
Fleky uvarime ve slané vodé s 1zici oleje, aby se nelepily. Slijeme, kratce proplachneme studenou

vodou a nechdme okapat. Slovensky toceny salam asi na centimetrové kosticky. Troubu
predehrejeme na 180 °C.

V misce rozkvedlame 5 vajec, mléko a Spetku soli a pepre.

Pripravime si zapékaci misu do které dame okapané fleky, nakrajeny toCeny salam a prilijeme
vajecnou smés a vSe poradné promichame.

Dé&me péct do trouby priblizné na 40 minut.

Vybornou prilohou k Sunkoflekim je kysela okurka nebo zelny salat.



