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Suroviny

- 2-3 ks mrkve

- 1 ks kedlubny

- 1 ks petrzele

- 1/4 malého celere

- masovy vyvar

- 1 vejce

- 1-2 1zice strouhanky

- tvrdy syr na strouhani
- sezamové seminko

- olej

. pazitka

- 1 rohlik

. sul, mlety pepr dle chuti

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Korenovou zeleninu ocCistime a nakrajime na mensi kousky. Nakrdjenou zeleninu osolime a osmazime
na oleji. Potom ji podlijeme mensim mnozstvim masového vyvaru, prikryjeme poklickou a nechame
dusit do mékka. Beéhem duseni podle potreby podlévame vyvarem. Pak zeleninu rozmackame
vidlickou a nechdme vychladnout. Do masy pridame predem namoceny a vymackany rohlik,
nakrajenou pazitku, Zloutek, strouhanku, sezamova seminka, strouhany tvrdy syr a tuhy snih z bilku.
Osolime, opeprime a promichame. Z tohoto tésta vytvarujeme malé kroketky, které usmazime na
panvicce v oleji. Podavame s varenymi brambory.
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